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Недолго
солнышко

светило
Да, солнышко оказалось

мимолетным. Всего пять
%сньков (с минувшей суб-

боты до среды) побаловало
оно кормозаготовителей ак-

ционерных обществ, и вновь
полил дождь. После того, что
было в прошедший четверг,
уже трудно рассчитывать,

что скошенные заблаговре-
менно и подвяленные, а то и
просушенные и даже запре-
сованные в тюки травы пой-
дут на сено. Скорее всего,
их придется свалить в се-
нажные или силосные тран-
шеи.

Но и миновавшую более-
менее благоприятную неделю
труженики разных акционер-
ных обществ использовали
по-разному. С наибольшей
отдачей в те благоприятные
шкш дней потрудились кор-
^мозаготовители АО «Роди-

она», «Сланцевское» и «Ось-
'минское». Так, в первом
ежедневно укладывали в сен-
ные хранилища по 190 тонн
сена, во втором — по 145,
.и в третьем — по 79 тонн.

. учетом различных плано-
вых объемов это почти рав-
нозначные показатели.

А вот акционеры АО «Ста-
ропольское» не сумели (или
и не старались) использовать
и это выдавшееся оконце в
ненастное лето с пользой
для себя. Всего 213 тонн се-
на заготовили они за неде-
лю, а с начала сенокоса —

408 тонн. Всего 343 тонны
на счету у авроровцев.
Правда, 7 июля у них не
было еще ни одной тонны.

О закладке силоса пока
еще, наверное, не стоит «-рас-
пространяться», поскольку
на сегодня перед сельчана-
ми стоит одна задача — за-
ложить как можно больше
сена, а потом уже, что оста-
нется, положить на силос
или сенаж. И тем не менее,
только добрых слов похва-

лы заслуживают кормозаго-
товители АО «Родина», кото-

рые, кроме сена, сумели за-
ложить в траншеи и 2880
тонн зеленой массы. Пока
рано говорить, что из нее по-
лучится по лабораторным
анализам — может быть, да-
же сенаж. Но если и силос
— то тоже зимой скоту сго-

, дится. А кроме того, в этом
хозяйстве уже припасено и
54 тонны витаминной mvkh.

Вот почему и по общему
объему заготовленных кор-
мов лидируют именно здеш-
ние кормозаготовители. И
немалый вклад в это, как и
в добрые, старые, управляе-
мые хоть кем-то времена,
вносят шахтеры ЛПО «Ле-
нинградсланец». Целая
бригада под неизменным ру-
ководством В. А. Юдчица с
первых дней сенокосной стра-
ды трудится бок о бок со
своими подшефными.

А вот акционеры АО
«Осьминское» предпочитают
обходиться своими силами,
дабы не разбрасываться и
без того не большими фи-
нансовыми средствами. Они
сами в промежутках между
основной деятельностью по-
могают растениеводам загру-
жать тюки сухой травы в
сенные сараи. И это в ны-
нешних экономических усло-
виях можно только приветст-

вовать.
Ес^ь ли у наших сельских

тружеников возможность до
конца лета поправить дела
на этом «горячем фронте»?
Если судить по проценту
«освоенных», то бишь, обко-
шенных площадей, то еще
да. Скажем, в АО «Аврора»
и «Старопольское» еще три
четверти лугов ждут своего
часа. Но вот все дело в по-
годе и, главное, расторопно-
сти самих кормозаготовите-

лей. Что же касается уро-
жайности трав, то она в это
лето подкачала. И особенно
в АО «Старопольское», где
с гектара получают лишь по
14.5 центнера сена. В
остальных же четырех она
держится на уровне 22 —

26.5 центнера, что в 1,5 ра-
за ниже уровня предыдуще-

го года.   
А. БЕДОВА.

СВЕДЕНИЯ

ПРЕДУСМОТРЕНЫ ПРИЗЫ
«Играй, гармонь» — так

называется праздничное ме-

роприятие, которое пройдет
в парке культуры и отдыха

25 июля. До праздника ос-

талось полторы недели, но
приготовления к нему идут
уже сегодня. Организуют
праздник раб01Ники авто-
клуба агитку чь ’бригады

при отделе культуоы.

В программе — конкурсы
на лучшее исчоти'кие на-
родных песен, частушек. Не
забудут на празднике и о

детях. Для них агиткульт-
бригада подготовила игры и
конкурсы.

Все те, кто умеет играть
на гармошке, балалайке,

петь песни и частушки и

желает принять участие в

народном гулянье, могут по-

звонить по телефону 23-741
и записаться для участия в

конкурсах.
Организаторы праздника

уже позаботились о призах.

Все участники будут на-
граждены призами: набора-
ми посуды, хрустальными

вазами и изделиями народ-
ных промыслов.

Официальный отдел

Приложение к по-

становлению Министер-
ства труда Российской
Федерации от 4 июля

1993 года № 113

Порядок
исчисления

сред£ею 3aftCciFa в I£S3 году

щийся работнику, отработав-
шему полностью определен-

ную на этот период норму
рабочего времени, не может

быть менее установленного
законодательством на день

выплаты минимального раз-
мера оплаты труда.

5. В случае повышения в

расчетном периоде тарифных

1 . Настоящий Порядок
определяет правила исчисле-
ния среднего заработка, со-

храняемого за работниками,
занятыми в учреждениях,
организациях и на предприя-

тиях независимо от их орга-
низационно-правовой формы
(в дальнейшем — предприя-

тия), Ъо всех случаях, кро-

ме тех, когда законодатель-
ством установлен специаль-

ный порядок его подсчета.

2. Для исчисления сред-
него заработка расчетным

периодом являются три ме-

сяца, предшествующие собы-
тию, с которым связана со-

ответствующая выплата.
3. При неполной занято-

сти средний заработок в рас-
четном периоде определяет-
ся исходя из фактически от-

работанного времени.
В случае, когда в расчет-

ном порядке не окажется ни
одного полного месяца, опла-
та производится исходя из

среднего дневного заработ-
ка.

Работникам, которые не
имели в расчетном периоде
заработка, средний зарабо-
ток определяется исходя из
тарифных ставок или окла-
дов, установленных в период
последних трех месяцев, ког-
да он получал заработную
плату с последующей их
корректировкой на величи-

ну повышения тарифных ста-
вок или окладов.

4. Во всех случаях сред-
ний заработок, причитаю-

ставок или окладов по от-

расли или на предприятии
для подсчета берется зара-

боток за время со дня их

повышения по день, начиная

с которого должна быть про-

изведена выплата среднего

заработка.
В случае повышения та-

рифной ставки или оклада

конкретному работнику или

перевода его на другую

должность средний зарабо-
ток определяется исходя из
трех месяцев, предшествую-

щих событию, с которым
связана соответствующая вы-

плата.

6. Премии и другие вы-

платы, предусмотренные си-

стемой оплаты труда, вклю-

чаются по времени фактиче-
ского получения, а годовые

премии и вознаграждение за
выслугу лет — в размере
1/12 за каждый месяц рас-

четного периода.
7. При исчислении средне-

го заработка для оплаты

ежегодных отпусков из рас-

четного периода (три меся-

ца) исключается время, в те-

чение которого работники
находились в отпусках без
сохранения заработной пла-

ты.

8. При сохранении сред-

него заработка на длитель-

ный период он корректирует-
ся на величину повышения
тарифных ставок или окла-

дов по той профессии или

должности, которую зани-
мает работник.

9. В средний заработок не

включаются денежные вы-
платы, на которые не начис-

ляются страховые взносы:

9.1. Компенсация за не-
использованный отпуск.

9.2. Выходное пособие
при увольнении.

9.3. Различные виды де-

нежных пособий, выдавае-

мых в качестве материаль-
ной помощи. _

9.4. Компенсационные вы-
платы • (суточные по команди-
ровкам и выплаты взамен

суточных).

9.5. Дотации на обеды,
стоимость путевок на сана-
торно-нурортное лечение и в

дома отдыха за счет фонда
социального развития (фон-
да потребления).

9.6. Возмещение расходов
по проезду, провозу имуще-
ства и найму помещения при
переводе либо переезде на
работу в другую местность.

9.7. Заработная плата за
дни работы без вознагражде-

ния за труд, перечисляемая
в соответствующий бюджет
или благотворительные фон-
ды.

9.8. Поощрительные вы-
платы (включая премии) в
связи с юбилейными датами,

за активную работу и в дру-
гих аналогичных случаях,

проводимые За счет фонда
оплаты труда.

9.9. Денежные награды,
присуждаемые за призовые
места на конкурсах и т. п.

9.10. Стипендии, выплачи-
ваемые предприятиями уча-
щимся (аспирантам), направ-

ленным на обучение с отры-
вом от производства.

9.11. Пособия, выплачива-

емые за счет предприятия
молодым специалистам за
время отпуска после оконча-
ния высшего или среднего
специального учебного заве-

дения.

£ 0 ЗАГОТОВКЕ КОРМОВ ПО ХОЗЯЙСТВАМ РАЙОНА НА 15 ИЮЛЯ ТЕКУЩЕГО ГОДА
(по данным агрослужбы управления сельского хозяйства)
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«Осьминское» 946 66 907 34 1344 14 3,3 580 20

«Родина» 1408 59 1342 30 2880 24 2.9 1005 16

«Сланцевское» 789 41 1140 30 1972 23 3,0 705 16

«Старопольское» 739 28 408 14 2624 22 2,8 493 12

«Аврора» 626 24 343 11 2240 53 2,1 441 13

По району 4500 41 4140 25 11060 24 2,9 3284 15 «Иду на рекорд!». Фотоэтюд Ю. Терентьева.
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ЕСЛИ ЕСТЬ ЧТО ЗАСТРАХОВАТЬ
НА ЗАСЕДАНИИ

Состоялось очередное за-

седание постоянной депутат-

ской комиссии городского

Совета по законности и глас-

ности. Депутаты рассмотре-
ли предложенные времен-

ные правила режима погра-

ничной полосы. Временные
потому, что после выхода за-
кона о государственной гра-

нице пока еще нет разъяс-
нительных документов к не-

му, которые должны по-

явиться лишь в конце лета

— начале осени. Тогда бу-
дут окончательно скорректи-
рованы местные правила, а

поскольку граница сегодня

есть и действует, будут вве-
дены временные правила.

Временные правила рег-
ламентируют действия граж-

дан при въезде в погранич-
ную полосу, порядок полу-

чения необходимых доку-
ментов. Обязательным доку-
ментом при пересечении по-

граничной полосы является

паспорт, а для лиц, не до-
стигших 16-летнего возра-

ста, свидетельство о рожде-
нии. При продаже автобус-
ных билетов на маршруты,

пролегающие в пограничной
полосе, также обязательно
предъявление удостоверений
личности. Во временных
правилах оговорен также по-
рядок сбора грибов и ягод в
пограничной полосе, ловли
рыбы, приема на работу в
опранизации и предприятия,
находящиеся в полосе, и
многие другие моменты и

условия жизнедеятельности

границы.
Временные правила регио-

на пограничной полосы раз-
работаны на основе решения

областных структур власти

и вступают в действие после
опубликования их в местной
печати.

На заседании комиссии

присутствовали заместитель
главы администрации А. Г.
Парамоненко - и комендант
пограничной комендатуры

Н. В. Монако. Им было за-
дано много вопросов по ре^

жиму действия пограничной
полосы, на все вопросы де-
путаты получили исчерпы-

вающие ответы.
На этом же заседании бы-

ло рассмотрено положение о
Почетной грамоте Сланцев-
ского горсовета народных
депутатов. Грамоты будут
вручаться людям, внесшим
наибольший вклад в разви-

тие и упрочение народного
хозяйства, промышленности,

науки и культуры района.
Вскоре состоится очеред-

ная сессия городского Сове-
та, и комиссия рассмотрела
перечень вопросов, выноси-

мых на эту сессию. На ней,
в частности, предстоит об-
судить такие важные вопро-
сы, как проблемы борьбы с
преступностью и профилак-
тические меры по преду-
преждению правонарушений,
об экологической ситуации в

городе и районе и о морах
по ее оздоровлению. Повест-
ка дня сессии будет очень
насыщенной, и многие воп-

росы из тех, которые будут
рассмотрены на заседаниях

постоянных депутатских ко-
миссий, будут вынесены на

ее утверждение.

Новые коммерческие

структуры все смелее втор-

гаются в нашу жизнь. Мы

уже привыкли к товарище-

ствам с ограниченной ответ-

ственностью, акционерным
обществам. А недавно в на-

шем городе появился фи-
лиал страхового общества
«Росток». Теперь бывшая
до недавнего времени моно-

От Ладоги
(Начало в № 117,

119—121, 124, 125,
127 — 130).

В ЦЕНТРАЛИЗОВАН-
НОМ МОСКОВСКОМ ГО-
СУДАРСТВЕ. ВЕК XVI.

В описываемое время уже

все земли края входили в

состав Московского государ-

ства. С этим связаны изме-

нения в структуре админи-

стративного управления и

появление новых владельцев

земли взамен старых. По-
следнее в наибольшей степе-

ни коснулось новгородских

земель, хозяевами которых

были бояре, сопротивляв-

шиеся политике великого

князя. Боярские земли были
конфискованы, бояре высла-

ны. 83. процента земли ока-

залось за великим князем,

который большую часть ее

роздал различного рода слу-

жилым людям во временное

поместное пользование. Слу-
жилые люди этого времени

были очень разными по сво-

ему происхождению и по-

ложению. Из них вы-

растало довольно многочис-

ленное дворянское сословие.

Дальнейшее положение и

роль таких людей зависели

от того, каким количеством
земли и деревень стали они

обладать. Особенно высокий
процент владельцев -из слу-

жилых людей был, разуме-

ется, на пограничных зем-

лях. Например, в Ямском
уезде было 1030 крестьян-

ских дворов, из них в по-

местье служилым людям бы-
ли розданы 810.

На псковских землях та-

ких больших изменений не

произошло потому, что там

крупное боярское землевла-

дение мало было развито, и

открытого сопротивления
Москве в Пскове не происхо-

дило. Но и здесь появились

великокняжеские земли и

его служилые люди.

Если выражаться совре-

менным языком, изменилось

территориально - админист-
ративное управление. Важ-
нейшей территориальной
единицей стал уезд. На
псковских землях он заме-

нил понятие «пригород».

Историческими мелкими

единицами на новгородских

землях были погосты, а на

псковских им соответствова-

ли волости (в обычном ле-

тописании — «волостки»).
Понятие «погост» имело

тройное значение: это, с од-

ной стороны, населенный
пункт — центр территории

погоста, это и территория с

каким-то количеством дере-
вень на ней, и, наконец, это

и церковная единица, объ-
единявшая приход и имев-

шая возле церкви кладбище.
В течение нескольких де-

сятилетий происходила до-
вольно трудноописуемая
трансформация: на псков-

ских землях волости стали

«губами», а на новгородских
еще сохранялись погосты,

которые позже стали назы-

ваться волостями. В после-

дующем деление уезда на

волости стало общероссий-
ским. Все это — в самом
общем виде. На самом деле

положение было довольно
запутанным потому, что «гу-

ба» с ее «губной избой» и
«губным старостой» не ре-

шала имущественных вопро-

сов, а решала только пра-

полистом система государст-
венного страхования приоб-
рела конкурента и в Слан-
цах.

Условия и система стра-

хования, предлагаемые кли-

ентам новым обществом, за-

метно отличаются от тради-

ционных, бывших «Госстра-
ховских». Что любопытно,
каждый клиент страхового

и знай слой

д о Наровы
вовые. Это был судебно-по-
лицейский округ.

Так как переписей насе-

ления в нашем современном

представлении тогда не бы-
ло, установить полную кар-

тину размещения и числен-

ности его не представляется
возможным. Примерное же

представление о численности
населения и размерах насе-

ленных пунктов дают обыч-
ные книги, в которых пере-

писывалось податное насе-

ление на бывших новгород-

ских и псковских землях,

после окончательного при-

соединения их к Московско-
му государству. На Новго-
родской земле эта перепись

была завершена в 1500 году,

на псковской проводилась
позже.

В отношении данных об-
рочной книги 1500 года, ко-

торые будут использоваться

ниже, надо строго подчерк-

нуть, что они касаются поч-

ти исключительно податного

населения. Человеком счи-

тается тот, кто отвечает за

уплату тягла великому кня-

зю. Это прежде всего кре-

стьяне, значительно реже

рыболовы или ремесленни-

ки. Если в крестьянском

дворе живет одна семья,

пользующаяся одним зе-

мельным наделом на двор,

записывается один человек,

если живут две семьи и вто-

рая тоже пользуется наде-

лом, записываются 2 чело-

века. Никакие другие члены

семьи в список не входят.

Таким образом, числённость
населения такая перепись
не определяла.

К этому нужно добавить,
что в нее не попадали ни

люди, ни постройки неподат-

ного населения: помещики,

их челядь (холопы и наем-

ные люди), причт церквей,
монахи и владычные люди,

немногочисленные чиновни-

ки, включая сборщиков по-

датей. Из сказанного сле-

дует, что число дворов в

действительности было не-
сколько больше, как и об-
щее количество людей. При-
близительную численность

населения можно вычислить,
если, как это сделал в своей
книге о Кингисеппском уезде,
изданной в 1924 году, кин-

гисеппский краевед П. Жу-
лев, принять среднюю цифру
— 7 человек на двор.

Не велика ли она? Вряд
ли. Число жителей двора

можно принять таким обра-
зом: глава семьи — «чело-
век», его жена, хотя бы один
их родитель и четверо детей
от старшего и среднего по-

коления вне зависимости от

возраста — такая семья в
то время не была большой.

Всего в Водской пятине
было записано 4337 селений,
15104 двора и 20976 чело-
век. Если исходить из при-

нятого принципа 7 человек
на двор, получится 112728
человек. К этому надо до-

бавить некоторое число не-
податного населения. Полу-
чится более 115000 человек.

Это без жителей городов
Новгород, Ладога, Орехов,
Корела, Ям, Копорье. Во
всех городах вместе взятых,

кроме Новгорода, вряд ли
было более 4000 человек.
Сам Новгород, потерявший
свою самостоятельность и

торговое значение, сильно

общества имеет возможность
попробовать в страховании и

свои силы.

Трудно сказать, приживет-
ся ли новая организация у

нас в городе. Ведь сегодня
многим едва хватает средств

на неотложные покупки —

продовольствие, одежду. Но
вполне возможно, что кто-то

и захочет воспользоваться
услугами СО «Росток».

край

и Великой
обезлюдел, но численность

населения там измерялась

десятками тысяч (к середи-

не века не более 50000).
Чтобы представить себе,-

какими были деревни, соотЛ
несем количество дворов в

Водской пятине с количест- ,

вом селений. ' Получается
3,5 — 4 двора на деревню.

Подворная запись показыва-
ет селения ив 1 — 2 двора.

Значит, на большой терри-

тории пятины деревни были
маленькие, обычно не боль-
ше 4 дворов. В научных

трудах по северо-западу^
России обычно так и гово-

рится. Но если воспользо- 1
ваться данными по уездам и

погостам, мы увидим, что в

них количество крупных се-

лений по тем временам бы-
ло немалое. Население раз-

мещалось неравномерно.
Данные по Копорскому и

Ямскому уездам дают со-

всем иную, даже порази-

тельную картину. По коли-

честву дворов самым боль-
шим был Копорский уезд.. В
нем было 3858 дворов и

513 селений в 20 погостах.

Самым маленьким был
Ямской уезд: 4 погоста, 52
селения, 1030 дворов. Полу-
чается, что в Копорском
уезде на селение приходите*)

около 7 дворов (в Новгород-
ском уезде только 3), а в»‘

Ямском даже 20. Теперь
возьмем 2 погоста: Толдож-
ский (центр Котлы) и Ополь-
ский (центр Ополье). В Тол-
дожском 17 селений, 393
двора — по 23 двора на се-А
ление. В Опольском 23 сег

ления, 480 дворов — по 21
двору на селение, жителей
примерно 3360 человек.

Если мы сравним Опольский
погост с нынешним Ополь-
ским сельсоветом — у них

границы полностью не совпа-

дают, но территории пример-

но одинаковы, получается

изумительная картина: в

1500 году было 23 селения

и в 1990 году — 23 селе-

ния, в 1500 году жителей
около 3360 человек, а те-

перь 3735 человек.

Не будем пытаться объяс-
нить, почему в описанных

уездах и погостах были
крупные селения — для это-

го не хватит данных, но для

некоторых из них такой при-

чиной были железный и

смолкной просмылы (выгон-
ка смолы), В Толдожском и

Каргальском (центр Ко-
порье) погостах производили

из местной болотной руды >

кричное железо (болванки
металла, сплавленные с дре-
весным углем) в домницах —

небольших печах. Всего в

двух погостах было 93 дом-

ницы. Занимались этим куз-

нецы, они и оброк платили

крицами, сковородками, то-

порами, лемехами.

Загадкой остается такой
факт: почему названия боль-
шинства населенных пунк-

тов, как в описанных уездах,

так и южнее в Сумерском
погосте, соседней псковской
Кушельской губе и некото-

рых других местах, совпа-

дают с современными. Это
при крайней недолговечно-
сти тогдашних построек и

после ряда опустошитель-
ных войн?

Е. ПЕТРОВ,
краевед.

(Продолжение следует).

ОФИЦИАЛЬНЫЙ ОТДЕЛ  

УСТАНОВЛЕНЫ СТАВНИ НАЛОГА
Государственная налоговая инспекция по Сланцевскому

району доводит до сведения плательщиков средств в дорожные

фонды:

1. В соответствии с Законом РСФСР «О дорожных фондах
в РСФСР» от 18.10.91 г. № 1759-1 и Законом Российской
Федерации «О внесении изменений и дополнений в Закон
РСФСР «О дорожных фондах в РСФСР» от 25.12.92 г.
№ 4226-1 Малый Совет Ленинградского областного Совета
народных депутатов решением № 120 от 06.05.93 г. устано-
вил следующие ставки налогов, зачисленных в территориаль-

ный дорожный фонд Ленинградской области:

— ставку налога на пользователей автомобильных дорог в
размере 1.2 процента от суммы реализации продукции, выпол-

няемых работ и предоставляемых услуг;

— ставку налога заготовительных, торгующих (в том числе

организаций оптовой торговли) и снабженческо-сбытовых орга-
низаций — в размере 0,1 процента оборота;

— ставки налога с владельцев транспортных средств, ука-
занных в п. 1 статьи 6 Закона Российской Федерации «О до-

рожных фондах в Российской Федерации», в следующих разме-

рах (с каждой лошадиной силы);

Наименование объектов обложения Размер годового
налога

Автомобили легковые с мощностью двигателя:

— до 100 л. с. (до 73,55 кВт) включительно 1 руб.
— свыше 100 л. с. (свыше 73,55 кВт) 5 руб.
Мотоциклы и мотороллеры 1 руб.
Автобусы 6 руб.
Грузовые автомобили и тракторы с мощностью двигателя:

— до 100 л. с. (до 73,55 кВт) включительно 6 руб.
— свыше 100 до 150 л. с. (свыше 73,55 12 руб.
до 110,33 кВт)
— свыше 150 до 200 л. с. (свыше 110,33 14 руб.
до 147,1 кВт)
— свыше 200 до 250 л. с. (свыше 147,1 16 руб.
до 183,9 кВт)
— свыше 250 л. с. (свыше 183,9 кВт) 22 руб.
Другие самоходные машины и механизмы на

пневмоходу (кроме зерноуборочных и других
сельскохозяйственных комбайнов) 6 руб.

Новые ставки налога применяются с момента принятия
решения Малого Совета Ленинградского областного Совета
народных депутатов — 6 мая 1993 г.

2. В соответствии с инструкцией «О порядке исчисления
налогов и поступления их и иных средств в дорожные фонды»
№ 36/19 от 30.06.93 т. сумма налога исчисляется нарастаю-
щим итогом с начала года и вносится по окончании квартала

до 20 числа по квартальным расчетам.

Расчет суммы налога на пользователей автомобильных
дорог представляется по форме, указанной в приложении

.N» 4 настоящей инструкции в сроки, установленные для упла-

ты налога.

- С. МИХАЙЛОВА,
начальник инспекции —

советник налоговой службы 1 ранга.

Люби
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I страввца

ВЕХИ ПАМЯТИ НАШЕЙ

У

«Соколам храбрым,
героям отважным,

павшим за Родину,
Вечная слава».

до своих, а вступив в бой,
погибнуть...

И только через четверть

века после Победы начали

поиск, это было как раз вре-

мя повсеместного подъема

патриотической работы. Но
у Николая Федоровича бы-
ли еще и свои сокровенные

мысли и чувства. 0.н сам

пережил момент, когда вся

его семья находилась в не-

известности и он остался

кругом один, малолетним

мальчишкой. Он хорошо по-

нимал, как, если есть у по-

гибших родственники, • жены,

дети, они переживают и ждут

каких-либо вестей. Во-пер-
вых, задался целью поста-

вить на месте бывшего за-

хоронения хороший памят-

Это четверостишие венча-

ет надписи на памятнике с

именами летного экипажа

советского дальнего бомбар-
дировщика, сбитого фаши-
стами над деревней Медве-
жок 15 июля 1941 года. А
установлен он и открыт в

1971 году 15 июля — в 30-
летнюю годовщину со дня

гибели экипажа.

Но небезымянным это ме-

сто было и все предыдущие
годы. Считалось оно в де-

ревне дсирогим каждому Жи-
телю и священным.

С первого дня войны эки-

паж лейтенанта А. М. Шев-
лягмна выполнял боевые за-

дания. Вылетев 15 июля

1941 года в район Рижско-
го залива, самолет ДБ-3 на
свой аэродром не вернулся...
И целых 29 лет экипаж счи-

тался без вести пропавшим.
В результате поиска учени-
ков Черновской школы и ме-

стного жителя Николая Фе-
доровича Никитина (в основ-

ур-ном его заслуга — он прадол-
’ жил начатое и довел дело

до конца) восстановлены

имена летчиков, увековечена

их память. На основании

рассказов очевидцев «Ле-
нинградская правда» 26 де-
кабря 1970 года писала:

«Произошло это ранним
июльским утром. Два крас-
нозвездных бомбардировщи-
ка, летевшие в сторону Ле-
нинграда, были перехвачены
над берегами Плюссы боль-
шой группой фашистских
«мессершмиттов». Завязался
ожесточенный бой, совет-

ские самолеты совершали
немыслимое. Врезались в са-
мую гущу стервятников, ма-

неврируя, стремительно ухо-

дили в сторону, чтобы встре-
тить атакующего врага ог-
нем своих пулеметов. Слиш-
ком неравными были силы.
Один из бомбардировщиков
упал в деревне Медвежок и
взорвался». Второй же са-

молет, тоже по рассказам
местных жителей, уходил в

сторону д. Казино и упал в
болото. Говорят, что грибни-
ки и ягодники потом видели

торчащую из болота хвосто-
вую часть самолета. Но
сколько ни искал Н. Ф. Ни-
китин, даже устроился ]>або-
тать на торфоразработки, не
нашел самолет, видимо, он ,

погрузился в болото.

Николаю тогда, в 1941-м
году, шел восьмой год. 14
июля эвакуировались. Одна-
ко в Загорье уже шли бои,
немец перекрыл все пути и
дороги. И Никитины верну-

лись домой. Горели дома от
взрыва самолета, догорал

самолет возле Орловых.
Нужно было похоронить по-
гибших. Почти целым оста-

лось тело только одного лет-
чика. По документам им

значился лейтенант Анато-
лий Михайлович Шевлягин.
Имена троих не удалось
установить: разорвавшиеся
части их тел долго собирали
на крышах, на деревьях, по

огородам и на поле. Похоро-

История
памятника

ШШж

НИЛИ их в одном гробу. Что-
бы фашисты не надругались

на могилой погибших летчи-

ков, на холмике жители по-

ставили крест. Позднее, ког-

да в связи с затоплением

Нарвским водохранилищем
больших территорий, остан-

ки воинов, погибших в При-
наровье, были перезахороне-
ны на северную окраину

Сланцев, в общую братскую
могилу перезахоронили и

летчиков из Медвежка.
Но для жителей деревни

ни на местности, ни в памя-

ти не сровнялось это место.
Оно по-прежнему считалось
могилкой. — здесь ведь про-

лилась кровь. Была сделана
пирамида, на ней горела

звездочка из небыощегося
красного стекла. В темное
время суток зажигалась

внутри электролампочка и
горела до рассвета.

Помните, как в кинофиль-
ме «Вдовы» две пожилые

деревенские женщины, по-
хоронив неизвестного сол-

дата, оберегали мо-
гилку, словно в ней лежал
их родной человек, ревниво

относились к переносу пра-
ха в другое, людное место.
Так и здесь у деревенской
могилки на протяжении де-
сятилетий был надежны)! хо-

зяин — Николай Федорович
Никитин. И пирамидку и
звездочку (а он электрик)
соорудил, и помог раскрыть
тайну имен всех членов эки-
пажа. Это в основном его за-
слуга, что из без вести про-
павших все стали известны-
ми. Тогда, в 1941 году, до-
кументы А. М. Шевлягина,
карта с проложенным марш-
рутом на Берлин были пе-

реданы командованию погра-
ничной заставы, что была в

пяти километрах, но ведь и

пограничники могли не дойти

ник, во-вторых, попытаться

найти родственников. То и

другое делал параллельно.
Когда ученица Черновской
школы Таня Заворотная оде-

ляла запрос в Министерство
обороны о своем пропавшем

без вести дяде, тоже летчи-

ке, на имя директора школы

т. Нефедова пришло письмо.

В нем было назидание о том,

что школьница ищет, а шко-

ла остается в стороне. К
Тане в школе отнеслись тог-

да не очень тактично, мол,

суешь нос не в свое дело.

Однако с того-то и начался

поиск. Никитин сделал за-

прос в архив Министерства
обороны о Шевлягине и его

родственниках. И получил

ответ с довоенным и воен-

ным адресом Веры- Валерь-
евны Шевлягиной, жены по-

гибшего лейтенанта. Она
там, конечно, не жила. Но,
как говорится, язык до Кие-
ва доведет. В городской
справке дали 9 Шевляги-
ных, а Вера Валерьевна бы-
ла одна. Созвонились по те-

лефону. Вера Валерьевна
подняла трубку, услышала
незнакомый голос: «Что Вам
известно о муже?». «Ниче-
го... Кто Вы будете?», —

упавшим голосом спросила

она. «Житель деревни, где он

погиб...» — услышала в от-

вет.

29 лет каждый день и

каждый час ждала Вера Ва-
лерьевна возвращения доро-

гого человека, любимого му-
жа. Только два месяца се-
мейного счастья, и годы раз-

луки, неизвестности. Его
письма, фотоснимки, вырез-
ки из газет, орден Красного
Знамени, облитые ее слеза-
ми, были немыми свидетеля-
ми неутешного горя. И вот

такое известие. По крайней
мере, есть то место, куда

она может приехать, покло-
ниться. Сколько она не пы-
талась искать, обращалась к

командованию, ответ был:
«Улетел на сторону врага и
не вернулся». ■

После этого Николай Фе-
дорович — опять в архив

Министерства обороны с за-

просом в целом об экипаже

командира звена А. М. Шев-
лягина. В самолете красно-

знаменной эскадрильи 1 -го
линейно-торпедного авиапол-
ка Краснознаменного Бал-
тийского флота находились
лейтенант Василий Алек-
сандрович Павлов, старший
сержант Леонид Васильевич
Травкин и еще Петр
Петрович Щемелев.

Десятки писем полетели в

разные адреса. И небезре-
зультатно. Нашлись (!) род-
ственники и Павлова, и Трав-
кина, только никто не от-
кликнулся из Щемелевых,

несмотря даже на публика-
ции в большой прессе.

Вместе с поиском родных
Николай Федорович хлопо-
тал об установлении в дерев-

не хорошего памятника, что-
бы был гранитным, вечным.

Помогли в областном отде-
лении ВООПИК, лично В. И.
Громов, который заинтересо-

ванно и с одобрением отнес-
ся к инициативе сельчан.

Н. Ф. Никитин сам и камень

выбирал на заводе в Ленин-
граде, сам и памятник при-
вез. Устанавливали вдвоем с

инвалидом войны жителем

деревни Александром Ники-
форовичем Павловым. Осно-
вание углубили на два мет-

ра, водрузили на него па-

мятник с именами погибших,
словами, написанными быв-
шим тогда заместителем ре-

дактора газеты «Знамя тру-
да» Г. Ф. Сулимовым. А на
памятник опять водрузил

Николай Федорович крас-

ную звезду. Когда копали,

то нашли еще и кости, и

части самолета. Так что это
по-прежнему могилка, при-

надлежащая деревне.

Открытие памятника со-

стоялось в деревне в 30-лет-
нюю годовщину. Приехали

родственники погибших: Ве-
ра Валерьевна, ее отец,

братья и сестры Шевляги-
ны; жена Павлова, его два

брата и дочь; дочь Травки-
на, сослуживцы погибших,

журналисты. И открыл па-

мятник Валерий Алек-
сандрович Лютовский —

отец Веры Шевлягиной. Че-
ловек интереснейшей судь-

бы. Бывший командир Фин-
ляндского полка, офицер,
воевавший в 1916-м под на-

чалом генерала Брусилова,

а в 1945-м году вместе с

другими членами комиссии

принимавший капитуляцию

тыловых подразделений кур-

ляндской группировки фа-

шистских войск.

В. А. Лютовский — тот

человек, который вместе с

матросом Дыбенко арестовы-

вал мятежного генерала

Краснова, а за боевые дей-

ствия в Великую Отечест-
венную награжден орденами

Красной Звезды и Отечест-

венной войны второй степе-

ни.

С тех пор деревня обрела
дорогих гостей. Оживилась
почта по этому адресу.

Но и с тех пор прошли

еще десятилетия. Стареют
жители деревни, рождается

новое поколение, которым

порой и невдомек, что среди

старых каменных домов,

прямо перед окнами на до-

роге, когда-то разыгралась

военная трагедия. Но каж-

дый добрый человек здесь

остановится, прочитает над-

писи, уважительно помол-

чит, задумается и останется

благодарным тем, в чью па-

мять стоит этот гранитный
обелиск, тем, кто об этом

позаботился.

НА СНИМКЕ: Николай
Федорович Никитин и ответ-

ственный секретарь Сланцев-
ского отделения ВООПИК
Валентина Ивановна Фроло-
ва. В Медвржке она побы-
йала, проводя инвентариза-

цию памятников. Но рассказ

очевидца ее очень заинтере-

совал.

О. СВЕТЛОВА.

Фото Ю. Терентьева.

Хозяйке на заметку

Что можно

приготовить

из сладкого

перца
1. Салат из перца. Плоды

перца различной окраски:

красные, желтые, ярко-зеле-

ные — помыть, удалить семя-

носцы, ополоснуть, чтобы
внутри не осталось семян,

нарезать тонкой соломкой
или кружочками. Таким же

образом нарезать лук, сло-

жить в салатник, заправить

солью, сахаром, уксусом

или соком лимона, расти-

тельным маслом, майнезом
или сметаной. На 300 г

перца берут 1 луковицу, 1

ст. ложку уксуса или 0,5
лимона, 2 ст. ложки расти-

тельного масла, майонеза
или сметаны, по 0,5 чайной
ложки соли и сахара. Мож-
но добавить 2 — 3 помидора,

нарезанные дольками или

кольцами.
2. Красный сладкий перец

(приправа к мясным и рыб-
ным блюдам и добавка к

борщам). Перец помыть, уда-

лить семяносцы с семенами,

пропустить через мясорубку,
добавить соль и винный ук-

сус, тщательно перемешать,

положить в маленькие ба-
ночки и герметически заку-

порить. На один стакан про-

пущенного через мясорубку
перца 2 чайные ложки соли

и 2 — 3 чайные ложки винно-

го уксуса.

3. Соление перца. Солят
плоды * сладкого перца от-

дельно или совместно с огур-

цами и помидорами (при
этом перец составляет одну

пятую часть овощей). Слад-
кий перец можно солить с

пряностями и без них. Перед
засолкой перец опускают на

2 — 3 минуты в кипящую во-

ду. Без пряностей его зали-

вают 7-процентным рассо-

лом (700 г соли на 10 л во-

ды), если же с пряностями,

то 6-процентным. Из пря-

ностей используют чеснок

(по вкусу), лавровый лист —

15 листков, перец душистый
10 горошин (из расчета

на 10 кг перца и 10 л во-

ды). Из соли, воды и пряно-

стей варят рассол, его ох-

лаждают, фильтруют и зали-

вают им перец.

4. Перец маринованный.
(Рецепт № 1). В кипящий
маринад на 1 — 2 минуты

опускают предварительно
вымытые плоды красного

сладкого перца, затем выни-

мают, остужают и плотно

укладывают в 3-литровые
банки, перекладывая каждый
ряд чесноком и крупно на-

резанной зеленью сельдерея

и петрушки. Залить марина-

дом. Банки закатать и по-

ставить в холодное место.

Приготовление маринада.

На 3-литровую банку берут
1,3 л воды, 80 г соли и

столько же сахара, 6 — 7 зе-

рен черного перца, 6 шт.

гвоздики, 5 лавровых ли-

сточков. Маринад кипятят

Ю — 15 минут в эмалиро-

ванной кастрюле, затем до-

бавляют 60—100 г 5-про-
центного уксуса.

5. Перец маринованный.
(Рецепт № 2). Плоды пер-

ца (целые или разрезанные
на дольки), после удаления

плодоножек и семяносцев с

семенами, в течение 3 — 5
минут бланшируют в кипя-

щей воде, укладывают в

банки, добавляют специи по

вкусу (лавровый лист, души-

стый горошек, очищенные

зубки чеснока), заливают ки-

пящим маринадом, приготов-

ленным из воды или томат-

ного сока, добавляют проки-

пяченного растительного мас-

ла из расчета 1 ст. ложка

на банку 0,5 л., накрывают

(Продолжение на 4-й стр.).



Что можно

приготовить

из сладкого

перца
(Начало на 3-й стр.).

прокипяченными металличе-

скими крышками, пастери-

зуют банки с водным мари-

надом 15 — 30 минут, а с то-

матным соком 30 — 40 минут

в зависимости от емкости

банок и немедленно закаты-

вают крышки.

6. Фаршированный перец.

У стручка немного ниже

плодоножки сбоку делают

поперечный надрез, не на-

рушая целости стручка, за-

тем удаляют плодоножку и

семена. Затем перец кладут

на 2 — 3 минуты в кипящую

подсоленную воду, охлажда-

ют и наполняют фаршем. Пе-
рец укладывают в 1—2 ря-

да в неглубокую посудину и

заливают сметаной с томат-

ным соусом, с чесноком и

специями. Тушат в духовке

на небольшом огне до готов-

ности (30 — 40 минут). По
надобности посыпают зе-

ленью петрушки и укропа.

Употребляют в горячем и

холодном видах.

Приготовление фарша. Все
овощи моют, режут и обжа-
ривают в прокаленном мас-

ле. Рис перебирают и про-

мывают в холодной воде до

полного исчезновения мути,

а затем бланшируют в кипя-

щей воде до полуготовности.

После бланширования рис

опять промывают в холодной
воде до удаления мути, а за-

тем дают воде стечь. Обжа-
ренные овощи и рис переме-

шивают, добавляют в фарш
60 г растительного масла и

протушивают. На 5 л необ-
ходимо: свежего перца —

1,8 кг, моркови — 1,7 кг,

белых кореньев (пастернак,
сельдерей, петрушка) — 130 г,

репчатого лука — 400 г,

риса — 415 г, зелени — 50 г,

соли — 100 г, сахара —

115 г, пряностей — 1 г,

свежих томатов — 2,2 кг,

растительного масла — 400 г.

7. Перец в томатном соке,

фаршированный овощами.

Для приготовления фарша
берут 2 кг моркови, 1 кг

очищенного лука и 0,5 кг

свежей капусты, все это

мелко порезать, отдельно

поджарить в растительном

масле, смешать, посолить

поперчить по вкусу и оста-

вить в эмалированном блюде
с тем, чтобы стекло масло,

которое затем сливают. У
плодов перца удаляют пло-

доножки и семена, помеща-

ют на 1 минуту в круто под-

соленный кипяток, затем вы-

нимают их, охлаждают и

заполняют подготовленным

фаршем. В банку бросают
несколько горошин черного

перца, укладывают в нее

фаршированный перец и за-

ливают прокипяченным, под-

соленным по вкусу томат-

ным соком. Банки стерили-

зуют и закатывают крышка-

ми.

8. Перец натуральный. От-
бирают только свежие и

сладкие плоды с толстыми

•мясистыми стенками ярко-

красного цвета, моют их и

дают воде стечь. Очищают
от плодоножек и семяносцев,

бланшируют паром или в

кипящей воде 3 —-.5 минут.

После бланширования плоды

разрезают вдоль на половин-

ки или укладывают в целом

виде в банки вертикально.

При этом целые плоды сплю-'

щивают, а половинки скла-

дывают одна в другую. На-
полненные перцем банки за-

ливают 2-процентным раст-

вором соли (на 1 литр воды

20 г соли), накрывают крыш-

ками и стерилизуют. После
обработки банки герметиче-

ски укупоривают, перевора-

чивают вниз горлышком и

охлаждают. Для приготовле-

ния 5 л необходимо 5,4 кг

свежего перца и 30 г соли.

9. Икра из перца. Плоды
сладкого перца промыть,

испечь в духовке или поджа-

рить на масле, удалить се-

мена и желательно кожуру

плода, пропустить через мясо-

рубку. Морковь, лук и белые
коренья, петрушку, пастер-

нак, очистить, нарезать и под-

жарить в масле до золоти-

стого цвета. Помидоры по-

мыть, мелко покрошить и в

эмалированой кастрюле ува-

рить до половины объема.
Укроп помыть, мелко наре-

зать. Все смешать, добавить
уксус, горький и душистый
перец, соль и тушить 10
мин. ' помешивая. Горячую
смесь расфасовать в ошпа-

ренные горячей водой банки,
накрыть прокипяченными

жестяными крышками, про-

стерилизовать, укупорить и

охладить. Используют икру

в виде салата и как припра-

ву к мясным и рыбным блю-
дам. На 2,5 кг перца 200 г

помидоров, 150 г моркови,

250 г лука, 200 г масла, 2
ст. ложки уксуса, по одному

корню петрушки и пастерна-

ка, 1 чайную ложку черного
горького и душистого пер-

ца, 1 ст. ложку соли, укроп.

10. Аджика. (Острая при-

права для мясных блюд).
Для этого берут 2,5 кг

сладкого перца, 200 г чесно-

ка, 1,5 кг помидоров, по

500 г лука, яблок и морко-

ви, а также 100 г сахара, 10
стручков горького перца,

0,5 л подсолнечного масла и

1 ст., ложку «с горкой» со-

ли. Овощи моют, чистят,

удаляют семена из перца.

Все подготовленное пропу-

скают через мясорубку, а
горький перец перемалыва-

ют вместе с семенами.

Смесью наполняют кастрю-

лю, добавляют масло и

соль, все это хорошо разме-

шивают и ставят на огонь.

Когда закипит, варят три

часа на слабом огне, часто

помешивая. Готовую аджику

в горячем виде расклады-
вают в чистые банки, закры-

вают горячими крышками.

Заготовки ставят кверху

дном, накрывают ветошью,
чтобы банки остывали посте-

пенно. Когда остынут, вы-

носят в погреб. Из этого ко-

личества продукта получает-

ся 5 л аджики.

11. Сушка перца. Плоды
моют, удаляют семечки с се-

менами, после чего нарезают

полосками. Нарезанный пе-

рец бланшируют в кипящей
воде 2 — 3 минуты. Сушат
на солнце или в духовке при
температуре не выше 60°.

ПОКАЗЫВАЕТ МОСКВА

СУББОТА, 17 ИЮЛЯ
9.05 — «Марафон-15»

представляет «Зов джунг-
лей». 9.35 — «Бумеранг».
10.05 — «Автограф по суб-
ботам». 10.35 — «Эко».

КРОССВОРД
ПО ГОРИЗОНТАЛИ: 5.

Соединительная часть труб,
резервуаров, валов. 6. Овощ
с крупным шарообразным
сладковатым корнем. 9. В
старину: мелкая медная мо-

нета достоинством в чет-

верть копейки. 11. Белорус-
ский вокально-инструмен-

тальный ансамбль. 12. Город
в Псковской области. 16.
Русский! советский компози-

тор. 18. Персонаж поэмы

А. Пушкина «Цыганы». 19.
Мелкообломочная рыхлая

осадочная горная порода.

20. Род загадки. 21. Госу-
дарство в Восточной Афри-
ке. 24. Город в Греции. 26.
Безудержная, лихая сме-

лость. 27. Обширное про-

странство, земли, омываемое

морями и океанами. 30.
Разменная монета Египта,
Судана, Сирии. 33. Остатки
колосьев, стеблей и другие

отходы при молотьбе. 34.
Обязательное безбрачие ка-

толического духовенства и

православного монашества.
35. Твердый шарик из ле-

карственного порошка. 36.
Высокий округлый сосуд с

ручкой.
ПО ВЕРТИКАЛИ: 1. Ре-

ка в Ленинградской области.
2. Русский художник-пере-

движник. 3. Большая проез-

жая дорога. 4. Советский пи-

сатель детективного жанра.

7. Морская рыба отряда

угрей. 8. Немецкий фило-
соф, создатель теории диалек-

тики. 10. Конный пастух,

пасущий, стада на равнинах

Северной Америки. 13. Ли-
цо, взявшее землю во вре-

менное пользование. 14.
Основание памятника. 15.
Бывшая республика Союза
ССР, а ныне суверенное го-

сударство. 17. Трехкратный
чемпион Олимпийских игр

по вольной борьбе. 22. Пер-
сонаж трагедии У. Шекспира
«Гамлет». 23. Род вечнозе-

леных полукустарников се-

мейства брусничных. 25.
Увеселительная загородная

прогулка компанией. 28.
Местообитание совокупности

особей одного вида. 29. За-
менитель сахара для боль-
ных диабетом. 31. Размер
печатного шрифта, опреде-

ляемый высотой литеры. 32.
Род растений семейства
сложноцветных.

ОТВЕТЫ НА КРОСС-
ВОРД, опубликованный в

№ 127 «Знамени труда» 9
июля.

ПО ГОРИЗОНТАЛИ: 1.
Сейф. 5. Радиовысотометр.
9. Лаос. 11. Паскаль. 12.
Бинокль. 13. Скат. 15.
Планк. 16. Араке. 17.
«Утро». 18. Овен. 19. Идол.
20. Дебют. 22. Горох. 24.
Трио. 25. Мясищев. 26. Таб-
лица. 27. Герб. 29. Миросо-
зерцание. 30. Айва.

ПО ВЕРТИКАЛИ: 1.
Ствол. 2. Флокс. 3. Шарико-
подшипник. 4. Нейропсихо-
логия. 6. Иволга. 7. Оптика.
8. Хачатурян. 10. Глаголи-
ца. 13. Скотт. 14. Танго. 21.
Бревно. 23. Руанда. 27.
«Гроза». 28. Баржа.

10.50 — «Русский палом-
ник». ТПО «Астра». 11.45
Экологическое обозрение.
— «Медицина для тебя».
12.25 — Премьера художе-
ственно - публицистического
фильма «Свидетель». 13.45
— «Лица власти». 14.00 —

«Двое в одной лодке, не
считая кинокамеры». 16.15
— «Азбука собственника».
16.55 — Спортивная прог-
рамма «Ультра-си». 17.35

— «Деньги и политика».

18.05 — «В мире живот-
ных». 18.50 — «Театраль-
ный роман: Последний
царь». 10.50 — «Коламбия
пикчерс» представляет: худ.
фильм «Рыцари Хьюстона».
Фильм 3-й (США). 21.40—
«Коламбия пикчерс» пред-

ставляет телефильм «Голу-
бое и серое». 3-я серия.

(США. 1982 г.). 22.20 —

Студия «Резонанс»; «Руга-
канкан». 22.40 — «Под
знаком зодиака Лев». «Сно-
видение». Ночной канал.

0.30 — «Слухи».

КАНАЛ «РОССИЯ»
8.00, 14.00, 20.00, 23.00

— Вести. 9.30 — «Бурда
моден» предлагает... 10.00
— Студия «Рост». «Там-
там-итоги». «Наш Ералаш».
10.30 — Пилигрим. Россий-
ское бюро путешествий.
11.15 — «Как жить будем?».
12.00 — Домашний экран.

«Автомобиль, скрипка и со-

бака Клякса». 14.20 — «Дом
Романовых». 18.05 — Фут-
бол без границ. 20.25 —

«Прости». Худ. фильм.
22.00 — Совершенно сек-

ретно. 23.20 — Автомиг.
23.35 — Первенство Миро-
вой лиги по волейболу. Рос-
сия— Япония. 0.35 — Прог-
рамма «А». 1.35 — «Чу-
жие здесь не ходят». Худ.
б-илыщ

ПОКАЗЫВАЕТ
САНКТ-ПЕТЕРБУРГ

8.00, 20.20 — «Факт».
Информ-ТВ. 8.10 — Мульт-
фильм. 8.20 — «Это стран-

ное Куросио». Док. фильм.
8.40 — Антология зару-

бежного кино «Мадемуа-
зель Стриптиз». Худ.
фильм. 10.25 — «Камер-
тон». 12.05 — «Черемуш-
ки». Худ. фильм. 15.20 —

«Великий князь». Док.
фильм. 15.45 —«Зверобой».
1-я серия. 17.00 — Мульт-
фильм. 17.20 — «Зебра».
«Мини-93». 18.15 — «Центр
Я. П. Кулика» — клиника
новых медицинских техно-

логий. 18.30 — «Спортив-
ное обозрение». 19.00 —

«Театральная провинция...
Челябинск». 19.45 — Кон-
церт по заявкам. 20.40 —

«Экспресс-кино». 20.55 —

«Представление». Хроника-
льно-документальный фильм
о поэте И. Бродском. 21.30
— «Ваш стиль». 21.40 —

«Моя вторая мама». Худ.
телефильм. 22.30 — «Му-
зыкальный каскад. 23.15 —

«Телекурьер». 01.00 — «Ис-
кушение». Док. фильм.

КИНО

КИНОТЕАТР «ТРУД». 17
июля — «Дальше некуда».

Начало в 17, 19, 21 час.

ДОМ КУЛЬТУРЫ ГОР-
НЯКОВ. 17 июля — «Ход
королевой». Начало в 14, 16,
18 часов.

•
В магазинах «Практик» и

«Прагма» и в магазинах

райпо производится продажа
семян элитных сортов, ово-

щей и цветов. Срок хранения

семян 3 года. Скорость со- .

зревания 3 недели. Се- У»
мена прошли обработку про-

тив вредителей.
5—1

Слаяцевский индустриаль-

ный техникум продолжает

прием заявлений от учащих-

ся, окончивших 9 классов, на

специальности техников-

электриков и техников-меха- - •

ников. Заявления принима- Г
ются до 1 августа 1993 г. с ■

9 до 17 часов кроме суббо-
ты и воскресенья. Телефон
для справок 2-22-88.

Администрация.
1 — 1

•
МЕЖДУНАРОДНЫЕ!

ИНСТИТУТ
РЕЗЕРВНЫХ

ВОЗМОЖНОСТЕЙ
ЧЕЛОВЕКА

сообщает: что 26 июля в

11 часов в ДК химиков г.

Кингисеппа состоится оче-

редной сеанс «кодирования»

по методу Двоженко от тяги

к алкоголю, табаку, от избы-
точного веса. Справки в Кин-
гисеппе по телефону 2-46-46»,

2—2 ?

• Г
Продается трехкомнат-

ная квартира. Обращаться
по адресу: ул. М. Горького,
д. 7, кв. 48.

2—2

•
Продается двухкомнат’"

пая квартира новой плани-
ровки. Обращаться по адре-
су: ул. Ленина, д. 196, кв.

25.
2—2

Коллектив ПРАУ-1 СПЗ
«Сланцы» глубоко скорбит о

трагической гибели НИКИ-
ТИНА Владимира Николае-
вича и выражает соболезно-
вание жене, детям, матери и

всем родным.

Коллектив ЦКП СПЗ
Сланцы» выражет глубокое

соболезнование Владимиру
Михайловичу Родионову по
поводу трагической смерти

дочери ОЛЬГИ.

Выражаем глубокое собо-
лезнование Владимиру Ми-
хайловичу Родионову в свя-

зи с трагической гибелью
дочери.

Коллектив смены 2
ЦКП СПЗ «Сланцы».

Коллектив магазина № 38
«Уралочка» выражает иск-

реннее соболезнование род-
ным и близким по поводу
смерти ЛАРИЧКИНА Ва-
силия Ивановича.

Коллектив ПТУ «Ленин
градсланец» соболезнует
родным ПЕТРОВА Петра
Михайловича по поводу его

смерти.
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